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อปุกรณ์ที*ใช้บนโตะ๊

อาหาร

TABLE UTENSILS
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ถ้วยซุป  (Cup of soup)

ถ้วยกาแฟและจานรอง (Coffee cup and saucer)

ถ้วยชาและจานรอง (Cups and 

saucer) 
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มีดเนื[อ  (Meat/Dinner Knife)

มีดปลา (Fish Knife)

มีดของหวาน (Dessert Knife) 

มีดเนย (Butter Knife)
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ส้อมเนื[อ  (Meat/Dinner Folk)

ส้อมปลา (Fish Folk)

ส้อมหวาน (Dessert Folk) 

ส้อมเสิรฟ์ (Serving Folk)

ช้อนคาว  (Dinner spoon)

ช้อนซุป (Soup spoon)

ช้อนของหวาน (Dessert spoon) 

ช้อนชา/กาแฟ (Tea/Coffee spoon)

ช้อนเสิรฟ์ (Serving spoon)
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ที#มา: https://www.quora.com/What-is-a-fish-fork

ผา้ปโูตะ๊ (Table Cloths)

ผา้เชด็ปาก (Napkins)

ผา้คลมุเก้าอี[ (Chair cover) 

ผา้เชด็ทาํความสะอาด  (Wipes)
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1. ทราบจาํนวนแขก

2. รปูแบบการบริการอาหาร (ปัจจบุนัจะให้บริการแบบ American Service)

3. รายการอาหาร (ตวักาํหนดการจดัเรียงเครื*องมือ)

4. การตกแต่งโตะ๊อาหาร (ผา้ปโูตะ๊ ภาชนะ ดอกไม้ รายการอาหาร)
5. อปุกรณ์บนโตะ๊อาหาร 

v จานหลกั (12”) จานสลดั (10”) จานขนมปัง (7”)

v ถ้วยกาแฟ (จะต้องมีจานรองเข้าชดุมาด้วย)

v ช้อน (มาตรฐานจะมีช้อนซุป และช้อนชา-กาแฟ)

v ส้อม (มาตรฐานจะมีส้อมอาหารหลกั และส้อมสลดัหรือส้อมหวาน)
v มีด 

v เครื*องแก้ว (แก้วทรงกระบอก แก้วก้าน แก้วเครื*องดื*มแอลกอฮอล)์ 

1. จานอาหารหลกัวางห่างจากขอบโตะ๊ประมาณ 1 นิ[ ว

2. ช้อนจะอยู่ด้านขวา และส้อมจะอยู่ด้านซ้าย ห่างจากจานประมาณ 1 ซม.
3. แก้วนํ[าจะวางด้านขวามือตรงปลายช้อน ห่างประมาณ 1 นิ[ ว

4. แจกนัดอกไม้และกระดาษเชด็ปากจะวางตรงกลางโตะ๊

5. รายการอาหารวางกลางโตะ๊ (มีหรือไม่มีกไ็ด้)

6. ส้อมผลไม้วางด้านบนเหนือขอบจาน (ถ้ามีส้อมอย่างเดียวให้กนัด้ามจบัมาทางขวา)
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การจดัอปุกรณ์บนโตะ๊อาหารแบบสากล (Table 

setting)


